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Offre générale 2011 - Croisière privée 
IMPORTANT :  
Cette offre est valable sur l’ensemble de la flotte de la CGN,  
à l’exception des bateaux :  

"Morges", "Lavaux" & "Valais" : offre spécifique 

"Savoie" : restaurateur : Ph. Chevrier (www.savoie-philippe-chevrier.ch) 

"Montreux" : restaurateur : Beau-Rivage Palace 

Vos contacts chez LakeGourmet 

Samuel Gunthardt 
Directeur 

Sébastien Gerval 
Responsable des opérations 

Tél :  +41(0)�21 601 16 66 
Fax : +41(0)�21 601 16 67 
E-mail : info@lakegourmet.ch 

Vos contacts à la CGN  

Réservations �:  
tél.�:  +41.(0)21.614.62.19/20 
Fax : +41.(0)21.614.62.25 
E-mail : locations@cgn.ch 
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Tous nos prix s’entendent TVA et services inclus 

Qui sommes-nous ? 

LakeGourmet est, depuis 2002, le restaurateur officiel de la 
Compagnie Générale de Navigation (CGN) et gère la restauration 
de l’ensemble de ses bateaux (à l’exception des bateaux 
« Montreux » et « Savoie »). 

Son activité comprend la restauration sur les croisières régulières 
pour une clientèle individuelle, de groupe et également de 
l’organisation de banquets lors des croisières privées. 

Grâce à près de 2’700 croisières privées réalisées à ce jour, 
LakeGourmet est à même de mettre son expérience et ses 
compétences au service de la réussite de votre événement. 
 

 

Notre philosophie de la restauration 

Nous accordons une grande importance à la fraîcheur des produits. 
C’est la raison pour laquelle tous nos mets sont cuisinés à bord. 

De même, notre conception du service implique flexibilité et 
adaptabilité. Les seules limites dans ces domaines sont dictées par 
la préservation de la qualité des prestations servies. 

Dans cet esprit, cette offre peut largement être adaptée à vos 
souhaits. Nous nous tenons à votre disposition avec grand plaisir 
pour vous soumettre une proposition personnalisée. ��
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Tous nos prix s’entendent TVA et services inclus 

Forfait N°1 à 25.00 CHF / pers. 

Vin blanc régional AOC 
Vin rouge régional AOC 

Bière Cardinal «Spéciale» 
Jus de fruits 

Eau minérale (naturelle et gazeuse) 
... 

Flûtes au sel, duo d’olives 

Forfait N°2 à 35.00 CHF / pers. 

Boissons identiques au forfait n°1,  
agrémenté des amuse-bouche suivants: 

3 mini-canapés assortis 
1 feuilleté assorti 

1 mini-croissant au jambon 
2 mini-sandwichs de pain-surprise 

Forfait N°3 à 45.00 CHF/ pers. 

Boissons identiques au forfait n°1,  
agrémenté des amuse-bouche suivants: 

3 mini-canapés froids assortis 
1 feuilleté assorti 

1 mini-croissant au jambon 
2 mini-sandwichs de pain-surprise 

… 
1 mini-rouleau de printemps au poulet 

1 samosa végétarien au curry 
1 aumônière aux fruits de mer 
2 quiches cocktail assorties 

 
Ces forfaits sont prévus pour une durée d’une heure. 

Les quantités d’amuse-bouche s’entendent par personne, 
 les boissons ne sont pas limitées. 

 

 

Forfaits apéritif
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Tous nos prix s’entendent TVA et services inclus 

ASSORTIMENT FROID 

Assortiment de salés CHF 3.50 / pers 

Mini canapé assorti CHF 3.50 / pce 
Saumon fumé, jambon cru, crevettes roses,  
asperges, fromage ail et fines herbes, œuf et tomate,  
thon, salami, jambon cuit. 

Dips de légumes, sauces cocktail et curry CHF 3.50 / pers 
Bâtonnets de céleri branche, carottes, chou-fleur,  
concombre, fenouil, radis blanc. 

Bâtonnets de Gruyère et pain de seigle  CHF 3.50 / pers 
(40 gr env.)  

Plat Suisse (40 gr environ) CHF 8.00 / pers 
Viande séchée, saucisson sec, pain de seigle aux noix,  
cornichons et petits oignons au vinaigre  

Feuilletés salés assortis (env. 8 pièces pour 100 gr) CHF 11.00 /100 gr 
Fromage, sésame, pavot, porc, épinards, saumon.  

Mini-croissants au jambon  CHF 13.00 /100 gr 
(env. 6 pièces pour 100 gr) 

 

NOS PAINS SURPRISES 

Pain aux crudités  CHF 60.00 
Pain toast évidé, garni de mini sandwichs aux carottes  
râpées et tomates (env. 30 mini sandwichs) 

Pain surprise 
Pain paysan rond ou long évidé et garni de mini-sandwichs,  
saumon fumé, jambon cuit, jambon fumé, fromage blanc aux  
herbes et salami. 

Pain de 1 kilo (env. 60 mini-sandwichs) CHF 110.00 

Pain de 2 kilos (env. 80 mini-sandwichs) CHF 140.00 

 

Amuse-bouche
pour apéritif
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Tous nos prix s’entendent TVA et services inclus 

 

ASSORTIMENT CHAUD 

Quiches cocktail assorties  CHF  3.00 / pce 
Fromage, épinards, tomate et jambon, lardons, poireaux. 
(Plateau de 35 pièces) 

Mini-rouleau de printemps au poulet  CHF  2.50 / pce 

Brochette de poulet à l’aigre doux  CHF  3.00 / pce 

Beignet de crevette panée  CHF  3.00 / pce 

Pastilla de volaille aux amandes  CHF  3.00 / pce 

Bouchée d’agneau à l’aubergine  CHF  3.00 / pce 

Aumônière de fruits de mer CHF 2.50 / pce 

Mini galette de thon et pomme de terre  CHF  2.50 / pce 

ASSORTIMENT VEGETARIEN 

Samosa aux légumes et curry de madras  CHF  2.50 / pce 

Bouchée à la tomate et mozzarella  CHF  3.00 / pce 

Triangle au cheddar et cumin  CHF  2.50 / pce 

Croustillant à la féta et menthe  CHF  3.00 / pce 

PETIT-DEJEUNER, PAUSES ET GATEAUX 

Petit-déjeuner Continental  CHF  15.00 / pers 
(Café ou thé ou chocolat, 1 jus de fruit, 1 ballon,  
1 croissant, 2 portions de beurre, 2 portions de confiture) 

Pause café-croissant  CHF  4.50 / pers 

Pause de 10 heures  CHF  10.00 / pers 
(Café ou thé, jus de fruits, viennoiserie) 

Pause de 16 heures  CHF  10.00 / pers 
(Café ou thé, jus de fruits, cake ou cookies) 

Gâteaux 

Mille-feuille à la crème  CHF 10.00 / pers 

Forêt-Noire  CHF 10.00 / pers 

Tutti-Frutti  CHF 10.00 / pers 

Truffé au chocolat  CHF 10.00 / pers 

Fraisier  CHF 10.00 / pers 

Mousse au chocolat et à la noisette  CHF 10.00 / pers 

Mousse à la framboise et à la fraise  CHF 10.00 / pers 

Amuse-bouche
pour apéritif
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Tous nos prix s’entendent TVA et services inclus 

Forfait à 130.00 CHF / pers. 

 (nécessite 3h30 à 4h de croisière) 

 
Apéritif  

(durée 20min.-1 coupe p.pers.) 

Baccarat, blanc de blanc chardonnay  
Boissons sans alcool 

… 
Feuilletés assortis  

 
 

Menu 
Terrine de foie gras de canard 

Figues sèches en infusion de porto 
Pain d’épice 

… 
Filet de bœuf au confit d’oignons rouges 

Jus sirupeux au poivre de Kérala 
Pressée de pommes de terre aux trompettes 

Poêlée de jeunes légumes à l’huile d’olive 
… 

Déclinaison de fromages affinés et petits fruits 
… 

Sablé chocolat-caramel, confiture de lait au beurre salé 
… 

Duo de macaron et amaretti 
 
 

Boissons 
(4dl de vin, ½ lt d’eau, 1 café p.pers.) 

 
Pinot Blanc de la Côte « Le Vin Vivant », B. Ravet - VD  AOC 

Château Liversan, Bordeaux  Ht-Médoc, Cru bourgeois 
Boissons sans alcool  & boissons chaudes 

 

Soirée de Gala 
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Tous nos prix s’entendent TVA et services inclus 

 

Menu «VAUDAIRE» 

 
Terrine de loup de mer  

Crème fleurette aux herbes fraîches  
… 

Blanquette de veau à la citronnelle  
et jeunes légumes croquants 

Riz longs grains à la fleur de thym 
… 

Bavarois au chocolat 
 

CHF 48.00 par pers. 
 
 
 

Menu «VENT BLANC» 

 
Chèvre chaud du Poitou 
sur tranche paysanne 

Saladine à l’huile d’olive 
… 

Dos de cabillaud au jus niçois 
Boulgour brun à la tapenade noire 

Tomates confites 
… 

Panacotta aux fruits rouges et coulis de fraises 
 

CHF 49.00 par pers. 
 
 
 

Menus
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Tous nos prix s’entendent TVA et services inclus 

 

Menu «���������������� » 

(Menu typique suisse) 

 
Salade de féra fumée aux asperges vertes 

… 
Joue de bœuf au salvagnin 

Galettes de rösti  
Etuvée de carottes et panais 

… 
Meringues à la double crème de la Gruyère 

 

CHF 52.00 par pers. 
 
 
 

Menu «JORAN» 

(Menu typique suisse) 

 

Petite tomme vaudoise panée 
Jeunes pousses de saison et marinière de pleurotes 

… 
Filet de truite au Chardonnay  

Gâteau de riz Arborio aux petits légumes 
Poêlée de courgettes 

… 
Tartelette au chocolat et crème à la vanille Bourbon 

 

CHF 57.00 par pers. 
�

Pour agrémenter ces deux menus, nous vous proposons : 
 

Trio de fromages affinés du pays,  
Figue compotée à la mélasse et carvi 

 

CHF 12.00 par pers. 
 

Menus
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Tous nos prix s’entendent TVA et services inclus 

 

Menu «BORNAN» 

 
Rosace de melon de Cavaillon au jambon cru du Valais 

… 
Pavé de saumon croustillant à la crème d’airelles 

Pommes de terre écrasées aux herbes 
Niçoise de légumes 

… 
Velours de noisettes sauce piña colada 

 

CHF 59.00 par pers. 
 
 

Menu «FRAIDIEU» 

(Menu typique suisse) 

 
Billes de mozzarella au pistou de roquette 

Tomates à la fleur de sel 
… 

Suprême de pintade fermière au vinaigre de sureau  
Mousseline de pommes de terre aux échalotes confites 

Poêlée de légumes 
… 

Nuancé poires et caramel 
 

CHF 59.00 par pers. 
 

 

 

 

Menus
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Tous nos prix s’entendent TVA et services inclus 

 

Menu «LE MOLAN» 

Saumon mariné et moutarde scandinave 
Buisson de verdure et salpicon de mangue au basilic 

… 
Longe de veau braisé à la nivernaise 

Pommes Macaire 
… 

Petit pêché croquant au moka 
 

CHF 64.00 par pers. 
 
 
 

Menu «VEGETARIEN» 

Cassolette forestière sur une tresse toastée 
Mesclun de jeunes pousses à l’huile de chardon 

… 
Escalope de légumes à l’arrabiata 

Fricassée de macaroni, courgettes et thym 
… 

Soupe de fraises à la menthe 
 

CHF 48.00 par pers. 
 
 

Menu «VEGETARIEN & SANS GLUTEN» 

Mesclun de salades et légumes croquants 
… 

Curry de tofu à la citronnelle  
Corolle de riz à la noix de coco et petits légumes 

… 
Arlequin de fruits exotiques au sirop d’orgeat 

 

CHF 48.00 par pers. 
�

 

Menus
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Tous nos prix s’entendent TVA et services inclus 

 

Les majestueux bateaux à vapeur de la CGN voguent depuis l’aube 
du XXème siècle. Ce menu rend honneur à cette époque en 

revisitant les recettes d’antan.�
Pour varier les plaisirs, les entrées et plats de ce menu sont servis à 

table et les desserts au buffet: 

 

Menu «REBAT» 

 
Eventail de saumon fumé et sa quenelle au raifort  

… 
Magret de canard au miel d’épices 
Mille-feuilles de pommes de terre 

Bâtonnets de navet glacés et persillés 
… 

Buffet de desserts 
Feuillantine au chocolat 

Entremets aux cassis et myrtilles 
Tarte au citron meringuée 

Craquant au café 
Tourte à la mandarine 

 

CHF 79.00 par pers. 
�

Menus
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Tous nos prix s’entendent TVA et services inclus 

 

Pour agrémenter votre menu, nous vous suggérons : 

d’embellir la fin de votre repas d’un fromage : 

Trio de fromages suisses affinés 
Reblochon de Moudon, tomme vaudoise au cumin, Gruyère corsé 

Raisins et figues infusés au miel, thym et carvi 
 

CHF 10.00 par pers. 
 
 

Trio de fromages français affinés 
Tomme de Savoie, bûche de chèvre de St-Maure, bleu de Bresse 

Abricots et cerneaux de noix compotés  
au sirop d’érable et gingembre 

 

CHF 10.00 par pers. 
 
 
 

d’accompagner le café de quelques mignardises : 

Mignardises à CHF 3.00 par pers 
(2 pces par pers.) 

 

Macarons 
(Café, pistache, vanille, citron, framboise, chocolat) 

Amaretti 
 
 
 
 

Quelques idées 
pour vos menus
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Tous nos prix s’entendent TVA et services inclus 

 

Amuses-bouches froids: 5.00 chf / pce 

Foie gras de canard mi-cuit sur chutney de mangue 
Déclinaison de Nigiri et Hosomaki 

Mini cakes salés 
Brochette de gambas à la capucine 

Assortiment de 4 verrines salées 
 

Quantité conseillée pour un cocktail dînatoire:  
min. 5 pces – max. 8 pces.  

Amuses-bouches chauds: 6.00 chf / pce 

Crème de carottes au gingembre et ananas 
Velouté de petits pois à l’huile de truffe 
Effeuillé de cabillaud façon brandade 

Filet de rouget au pistou sur une purée de panais 
Ragoût de dinde aux cornes d’abondance sur une mousseline  

de pommes de terre 
Duo de samossas végétariens 

Brochette d’agneau au miel et au thym 
Emincé de bœuf au curry thaï sur une purée de  

céleri à la coriandre 
 

Quantité conseillée pour un cocktail dînatoire:  
min. 4 pces – max. 6 pces. 

Amuses-bouches sucrés: 4.00 chf / pce 

Mini-tartelettes au citron, au chocolat ou assorties 
Petits-fours glacés  

(Dijonnaise, pistache, kirsch, moka, Grand Marnier, japonais) 
Arlequin de fruits à la fleur d’oranger 

Brochette de fruits de saison 
Assortiment de minis cup-cakes 

Assortiment de 4 verrines sucrées  
(3 chocolats, citron, tiramisu, framboise) 

Panel de clubs sucrés (chocolat blanc, chocolat noir et cerises, 
chocolat-pistaches et fruits rouges) 

Quantité conseillée pour un cocktail dînatoire:  
min.  pces – max. 4 pces. 

 

 

Cocktail dinatoire
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Tous nos prix s’entendent TVA et services inclus 

   

Ce buffet s’inspire de la cuisine internationale. 

Buffet  «MAURABIA» 

Buffet froid 
Méli-mélo de terrine de légumes et mousse de poissons 

Duo de coppa et mortadelle 
Pâté en croûte au porto 

Panaché de saumon fumé et maquereau au poivre 
Tomates et mozzarella au pistou 

Trio de véritables saucissons secs à l’ancienne 
Carrousel de cinq salades 

… 

Plat principal servi à table 
Suprême de poulet fermier à la mode zurichoise 

Galettes de rösti  
Poêlée de pois gourmands 

… 

Buffet de desserts 
Salade de fruits à l’eau de fleurs d’oranger 

Mousse biscuitée aux fruits rouges 
Entremets au chocolat 

Bavarois aux fruits de la passion 
Tarte au flan 
Mille-feuilles 

 

CHF 69.00 par pers 
 
 
 
 

Buffets
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Tous nos prix s’entendent TVA et services inclus 

    

Ce buffet fait la part belle à la gastronomie suisse. 

Buffet  «JAMAN» 

Buffet froid 
Saucisson vaudois en croûte 

Tartare de truite saumonée au chardonnay 
Terrine de volaille 

Assortiment de charcuteries fines 
Carrousel de cinq salades 

… 

Plat principal servi à table 
Pavé de sandre à la dieppoise 

Riz aux petits légumes 
Asperges vertes gratinées 

… 

Buffet de fromages et desserts 
Tomme vaudoise, Gruyère corsé, reblochon de Moudon  

Assortiment de pains 

… 

Tourte aux carottes 
Entremets aux noix de l’Engadine 
Tarte aux pommes à l’ancienne 

Gâteau aux cerises 
Truffé au chocolat 

 
 

CHF 73.00 par pers 
 
 
 
 

Buffets
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Tous nos prix s’entendent TVA et services inclus 

     

Ce buffet est d’inspiration méditerranéenne : 

Buffet «MISTRAL» 

Buffet froid 
Assortiment de terrines 

(forestière, au poivre vert, aux morilles) 
Déclinaison du charcutier 

Duo de melon et jambon cru 
Primeurs provençaux grillés à l’huile d’olive et origan 

Mozzarella et basilic en carpaccio de tomates 
Carrousel de cinq salades 
Assortiment du poissonnier 

(saumon en bellevue, maquereaux au poivre, terrine armoricaine 
aux écrevisses, saumon fumé, terrine royale du lac) 

… 

Plat principal servi à table 
Médaillon de veau, aux cornes d’abondance 

Polenta crémeuse à la noisette et aux pistaches 
Kouglof de carottes au cumin 

… 

Buffet de desserts 
Exquis aux framboises et cranberries 

Tiramisu au marsala 
Mille-feuilles 

Tarte au citron meringuée 
Entremets fraise et framboise 

Mousse au chocolat sur un craquant noisette 

 
 

CHF 89.00 par pers 
 
 
 
 

Buffets
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Tous nos prix s’entendent TVA et services inclus 

      

Buffet  Méditerranéen 

Buffet froid 
Taboulé oriental à la menthe 

Antipasti (assortiment de légumes grillés) 
Tapas: 

(olives à l’ail, fruits de mer marinés) 
Melon au jambon cru de pays  

Jambon paysan 

… 

Plat chaud 
Filet de daurade en piperade 

Riz à la valencienne 

… 

Buffet de desserts 
Salade de fruits exotiques à l’eau de  

fleur d’oranger 
Opéra 

Exquis aux framboises et cranberries  
Biscuit pistaché au confit de mangue 

Tarte tropézienne  

 
 

CHF 67.00 par pers 
 
 
 

Notre Chef se fera un plaisir de personnaliser vos buffets, tels que: 
Buffet asiatique, buffet andalous, brunch, etc. … 

 

Buffets
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Tous nos prix s’entendent TVA et services inclus 

       

Tout l’attrait d’un buffet réside dans sa présentation.  
Afin d’apporter une touche d’animation supplémentaire à votre 
banquet, nous vous proposons qu’un cuisinier découpe devant  

vous l’un des mets suivants. 

En parallèle au buffet froid 
Tranchage de saumon fumé norvégien  

Supplément : CHF 5.00 par pers. 
 

En guise de buffet chaud 
Jambon fumé en croûte briochée 

Sauce moutarde à l’ancienne 

Supplément : CHF 9.00 par pers 

ou 

Découpe de faux-filet de bœuf 
Sauce moutarde à l’ancienne et feuilles d’estragon 

Gâteau de pommes de terre gratinés 
Mitonnée de légumes 

Supplément : CHF 10.00 par pers 

ou 

Découpe de filet de veau  
Sauce aux asperges vertes 

Demi-lune de polenta au Parmesan 
Dariole d’épinards aux raisins de Corinthe 

Supplément : CHF 10.00 par pers 

ou 

Découpe de train de côtes de bœuf 
Sauce aux morilles à la crème 

Galette de pommes de terre au vieux Gruyère 
Poêlée de légumes persillés 

Supplément : CHF 12.00 par pers 
�

Naturellement, le cas échéant, la viande choisie remplacerait  
le plat principal prévu dans le buffet de votre choix. 

Merci de prendre note qu’un seul emplacement sera organisé,  
pour cette prestation, sur le bateau. 

Quelques idées 
pour vos buffets 
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Tous nos prix s’entendent TVA et services inclus 

        

La gastronomie est un art qui se savoure.  
Nous vous conseillons donc, pour le menu suivant, de prévoir une 

croisière d’une durée minimale de 3 heures afin que nous puissions 
vous servir une prestation à la hauteur de vos attentes. 

 
 

Menu «AIRS DE LA NUIT» 

Noix de Saint-Jacques poêlées aux amandes, sur un mesclun 
croquant et vinaigrette à la mangue 

… 

Risotto aux écrevisses et pistil de safran, 
affiné à la crème de Gruyère 

… 

Filet de bœuf façon Rossini 
Gratin de pommes de terre aux pleurotes 

Fagots d’asperges vertes  
et grappes de tomates confites 

… 

Trio de fromages affinés 
Raisins et figues infusés au miel et au cumin 

… 

Entremets cacao au confit de framboises,  
Sauce à la vanille Bourbon 

 

CHF 120.00 par pers. 
 

 

 

Menu 
gastronomique
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Tous nos prix s’entendent TVA et services inclus 

         

Forfaits boissons
Forfait boissons n°1  

Peissy blanc AOC 
Rouge de Peissy AOC 
Boissons sans alcool & boissons chaudes 

Forfait à CHF 26.00 / pers. 

Forfait boissons VAUDOIS n°2  

Clos Rochette, Vufflens-le-Château, AOC  
Abbaye de Mont (assemblage), AOC  
Boissons sans alcool & boissons chaudes 

Forfait à CHF 31.00 / pers. 

Forfait boissons GENEVOIS n°2  

Chasselas de Genève AOC, «Le Bienfaiteur» 
Pinot Noir de Genève AOC, «La Rebelle» 
Boissons sans alcool & boissons chaudes 

Forfait à CHF 31.00 / pers. 

Forfait boissons VAUDOIS n°3  

Chardonnay «La Côte» AOC 
Cabernet-Garanoir «La Côte» AOC 
Boissons sans alcool & boissons chaudes 

Forfait à CHF 34.00 / pers. 

Forfait boissons GENEVOIS n°3  

Chardonnay de Genève AOC, «La Nomade» 
Gamaret de Genève AOC, «La Clémence» 
Boissons sans alcool & boissons chaudes 

Forfait à CHF 34.00 / pers. 
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Tous nos prix s’entendent TVA et services inclus 

          

Forfaits boissons
Forfait boissons prestige 

Chablis, Louis Latour 
Château Liversan, Haut-Médoc 
Boissons sans alcool & boissons chaudes 

Forfait à CHF 41.00 / pers 

Ces différents forfaits sont prévus pour accompagner un repas de l’entrée au café. 
Ils sont basés sur une consommation de 4 dl de vin (rouge et blanc confondus),  
½ lt d’eau et 1 café par personne.  

 
�

Forfait boissons SANS ALCOOL 

Boissons sans alcool & boissons chaudes 

Forfait à CHF 10.00 / pers. 

�

Ce forfait comprend toutes les boissons non alcoolisées servies durant le repas. 
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Tous nos prix s’entendent TVA et services inclus 

           

 Carte des vins 
suisses

VINS BLANCS 

Vaud 
Désirée Chasselas, Cuvée CGN 50cl  CHF 22.00 
Clos Rochette, Vufflens-le-Ch. AOC 75cl CHF 39.00 

�  Epesses AOC, Coup de l ‘Etrier 75cl CHF 45.00 
Chardonne AOC, Chardonneret 75cl CHF 40.00 

�  Chardonnay, La Côte AOC 75cl CHF 40.00 
Pinot Blanc, Vin vivant, Ravet AOC 75cl CHF 45.00 

Genève 
Peissy AOC, Sélection 75cl CHF 32.00 
Chasselas GE AOC, Le Bienfaiteur 75cl CHF  36.00 
Chardonnay GE AOC, La Nomade 75cl CHF 39.00 
Ass. blancs GE AOC, Le Mélomane 75cl CHF  39.00 

Valais 
Fendant, Primus Classicus AOC 75cl CHF 36.00 
Petite Arvine AOC,Château Lichten  75cl CHF 45.00 

VINS ROUGES 

Vaud 
Désirée Pinot Noir, Cuvée CGN 50cl  CHF 22.00 
Corseaux, La Triade AOC 75cl CHF 46.00  
Pinot Noir d’Epesses AOC 75cl CHF 44.00 

�  Cabernet - Garanoir, La Côte AOC 75cl CHF 42.00 
Gamaret, La Côte AOC 75cl CHF 42.00 
Abbaye de Mont, Ville de Lausanne  75cl CHF 40.00 
(ass. : Pinot Noir-Gamay-Gamaret-Garanoir) 

Genève 
Rouge de Peissy AOC 75cl CHF 34.00 
Pinot Noir de GE, La Rebelle 75cl CHF 40.00 

�  Gamaret de GE, La Clémence 75cl CHF 46.00 

Valais 
Humagne AOC, c. Imesch 75cl CHF 50.00 
Dôle de Salquenen AOC, A. Mathier 75cl CHF 46.00  
Syrah du Valais AOC, c. Imesh 75cl CHF 50.00 

�  Tourmentin AOC, c. Rouvinez 75cl CHF 55.00 
(ass : Pinot Noir-Syrah-Humagne-Cornalin barriqué 
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��
Tous nos prix s’entendent TVA et services inclus 

            

 Carte des vins 
suisses

VINS ROSES 

Désirée rosé de Pinot Noir, Cuvée CGN  50cl CHF 22.00 
Œil de Perdrix de Neuchâtel AOC,  
encavage De Montmollin, Auvernier 75cl  CHF  42.00 
 
 

VIN MOUSSEUX 

Baccarat, Blanc de blanc Chardonnay 75cl CHF 50.00 
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Tous nos prix s’entendent TVA et services inclus 

             

 Carte des vins 
étrangers

VINS BLANCS 

Loire 
Sancerre, Caves du Prieuré  CHF 55.00 
 

Alsace 
Gewürztraminer, Bestheim  CHF 45.00 
 

Bourgogne 
Chablis, Louis Latour  CHF 55.00 
 
 

VIN ROUGES 

Beaujolais 
Brouilly, Les Bonnets Rouges  CHF 38.00 
St-Amour, Les Bonnets Rouges  CHF 45.00 
 

Côtes Du Rhône 
Cairanne, Dom. Brusset  CHF 45.00 
Gigondas Tradition, Dom. Brusset  CHF 55.00 
Châteauneuf-du-Pape, Dom. Abeille  CHF 65.00 
 

Sud – Ouest 
Cahors, Château Grézels  CHF 40.00 
Corbières, Ch. de Luc  CHF 35.00 
 
Magnum (150 Cl) 
Châteauneuf-du-Pape, Dom. Abeille  CHF 150.00 
 

Espagne 
Ribeira del Douero, Don Prudencio  CHF 42.00 
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Tous nos prix s’entendent TVA et services inclus 

              

 Carte des vins 
étrangers

VIN ROUGES 

Bordeaux 
Ch. de la Rivière, Fronsac  CHF 60.00 
Ch. Liversan, cru bourgeois, Ht-Médoc  CHF 55.00 
Ch. Ferrande, Graves  CHF 60.00 
Héritages de Chasse-Spleen, Ht-Médoc  CHF 60.00 
 

Grands crus classés 
Ch. Brane-Cantenac, Margaux   CHF 120.00 
Ch. Gd-Corbin Despagnes, St-Emilion   CHF 70.00 
Ch. Branaire-Ducru, St-Julien   CHF 90.00 
Ch. Cambon la Pelouse, Ht-Médoc   CHF 65.00 
 

Bourgogne 
Savigny-les-Beaune, Dom. R. Gauthier  CHF 60.00 
Fixin, Louis Jadot   CHF 65.00 
Côtes Nuits-Village, Dom. R. Gauthier  CHF 60.00 
 

1er cru 
Volnay, Ch. de la Crée, Clos des Angles  CHF 120.00 

 

CHAMPAGNES 

Laurent Perrier Brut  CHF 110.00 
Laurent Perrier Brut  Rosé    CHF 140.00 
 
Millésimes communiqués sur demande. 

�
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Tous nos prix s’entendent TVA et services inclus 

               

 Carte des boissons
Les apéritifs 

Ricard  45° 2cl CHF 3.60 
Ricard double 45° 4cl CHF 6.80 
Martini blanc et rouge 15° 4cl CHF 5.60 
Suze 20° 4cl CHF 5.60 
Campari 23° 4cl CHF 5.60 
Kir  1dl CHF 6.00 
Coupe de champagne  1dl CHF 15.00 

Les bières 

Cardinal "Spéciale" 33cl CHF 4.80 
Carlsberg 33cl CHF 5.40 
Schlossgold sans alcool 33cl CHF 4.50 

Les liqueurs et spiritueux 

Pomme 37.5° 2cl CHF 5.00 
Abricotine 40° 2cl CHF 7.50 
Williamine 43° 2cl CHF 7.50 
Calvados 40° 2cl CHF 7.50 
Cognac 40° 2cl CHF 9.00 
Amaretto 28° 2cl CHF 6.00 
Liqueur d’Edelweiss 37.5° 2cl CHF 6.00 
Gin 37.5° 4cl CHF 12.00 
Vodka 37.5° 4cl CHF 12.00 
Whisky  40° 4cl CHF 12.00 

L’open-bar 

Pour votre open-bar, nous vous proposons une 
facturation selon la consommation réelle, basée sur les 
prix suivants : 
Apéritif (bouteille) 7dl CHF   80.00 
Alcool de fruits (bouteille) 7dl CHF  120.00 
Cognac, Calvados (bouteille) 7dl CHF  140.00 
Whisky (bouteille) 7dl CHF  150.00 
Longdrink (bouteille, mixer incl.) 7dl CHF  150.00 
(whisky-coca, gin-tonic, vodka-orange) 

Naturellement, ne sera facturée que la partie consommée  
des bouteilles entamées. 

�
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Tous nos prix s’entendent TVA et services inclus 

                  

 Carte des boissons
Les rafraîchissements 

Thé froid 3dl CHF 3.60 
Jus d’orange ou de tomates 2dl CHF 4.50 
Jus d'oranges Lt CHF  15.00 
Jus de pommes  3dl CHF 4.50 
Schweppes Tonic 2dl CHF 4.50 
Coca -Cola (regular ou light)  3dl CHF 4.50 
Rivella, Sinalco 3dl CHF 4.50 
Sprite 3dl CHF 4.50 
Soft drinks Lt CHF 11.00 

Les eaux minérales 

Eaux Minérales (nature, légère) 3dl CHF 4.50 
Eaux Minérales (nature, légère) 5dl CHF 5.50 
Eaux Minérales (nature, légère) Lt CHF 9.00 

Les boissons chaudes 

Lait  2dl CHF 2.80 
Café, thé, infusions  CHF 3.90 
Renversé  CHF 4.00 
Chocolat   CHF 4.20 


